
LIVRET - DISPOSITIF Covid-19 

CE DOCUMENT EST UN RECUEIL DES DISPOSITIONS PARTICULIERES MISES EN PLACE AFIN D’ASSURER LA SECURITE DES 
USAGES ET DES COLLABORATEURS

1 - Note collaborateurs
2 - Causerie
3 - Lavage des mains
4 - Masques lavables
5 - Utilisation des vestiaires
6 - Décontamination si cas avéré de contamination
7 - Protocoles de nettoyage renforcé 
8 - Aménagement des salles de restaurant
9 - Gestion des déchets
Gestion des déchets
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Note collaborateurs

Information sur les dispositifs renforcés qui viennent en complément de l’activité courante
Ces dispositifs doivent être adaptés selon le fonctionnement de chaque établissement



- Note collaborateurs
De nouvelles consignes de bionettoyage suite à la crise du Covid-19 sont à mettre en place et sont destinées à préserver la santé de chacun.

1. Renforcement des protocoles de propreté
Afin de limiter la propagation du covid-19, nous mettons en place sur les établissements un protocole de nettoyage renforcé qui consiste à augmenter et rendre prioritaire les opérations de 
désinfections des points de contacts.
Bionettoyage  dans les parties communes:

 En plus du nettoyage habituel, une désinfection des points de contacts sera réalisée 3 fois par jour dans les parties communes( conformément au protocole de nettoyage renforcé des
parties communes)

Bionettoyage dans les salles de classes:

 En plus du nettoyage habituel, une intervention de désinfection sera réalisée à chaque pause sur les points de contacts.

Bionettoyage dans la zone des sanitaires:

 En plus du nettoyage habituel, une intervention de désinfection des points de contacts sera réalisée 5 fois par jour.

Nous sommes conscients des lourdes contraintes que nous imposent ces nouveaux protocoles qui restent incontournables afin de garantir la sécurité de tous.

Ces dispositions sont aujourd’hui une priorité.

Nous serons certainement amené à revoir le fréquentiel des activités non prioritaires.

2. Rappel des gestes barrières

Nous vous rappelons que vous devez respecter les mesures d’hygiène suivantes, indispensables pour éviter toute  propagation du virus et préserver votre santé et celle de votre entourage :
 Se laver les mains à l’eau et au savon très régulièrement
 Tousser ou éternuer dans son coude
 Saluer sans se serrer la main, éviter les embrassades, éviter de se faire la bise

 Utiliser des mouchoirs à usage unique et les jeter après chaque utilisation
 Porter un masque quand on est malade (sur prescription médicale).
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Causeries

Sensibilisation aux collaborateurs sur le COVID-19
- Les symptômes
- Les précautions
- Les gestes barrières
- Les consignes
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- Causeries
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. Par la projection de 
gouttelettes
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- Causeries
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- Causeries
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- Causeries
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- Causeries
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Lavage des mains

Rappel sur les bonnes pratiques du lavage des mains
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- Lavage des mains
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Masques lavables

Protocole des masques lavables



Quand PORTER le masque en tissus lavable?

Distribution

Le masque en tissus lavable est une alternative au masque hygiène en papier. Il est efficace en termes de sécurité des 
aliments (prévention des risques de contamination). Il ne remplace pas un masque chirurgical 
ou un masque FFP2 et ne doit pas être utilisé à proximité immédiate de personnes à risque COVID-19.

Cas avéré / suspecté 
COVID19

Comment ENTRETENIR les masques en tissus lavables* ?

FFP2 ou chirurgical
(sous réserve du port d’un masque par le malade)

En cuisine

Port d’un masque tissu
Sauf production qui portera un 
masque 3 plis ou par-haleine

Port d’un masque tissu pour le service 
des repas (salle à manger)

Propreté

Port d’un masque tissu

Laver les masques en machine à 
laver

Température

60°C

Se laver les mains 
soigneusement

Mettre des gants à 
usage unique

Contrôler le bon 
séchage 

Stocker les masques 
dans un bac fermé

Nettoyer les bacs 
après utilisation

Température

30°C

Sécher les masques en 
sèche-linge (cycle doux)

* Lavage sur site en blanchisserie
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- Masques lavables
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Utilisation des vestiaires

Protocole particulier sur l’utilisation des vestiaires



1 personne à la fois dans les vestiaires
Lavage des mains :

• à l’arrivée dans les vestiaires

• à la sortie des toilettes

• à la sortie des vestiaires

RAPPEL : TOUS LES EFFETS PERSONNELS DOIVENT ÊTRE RANGES DANS LES CASIERS 
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- Utilisation des vestiaires
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Protocole si cas avéré de contamination



Nettoyage désinfection cuisine  / vestiaires, en cas de signalement d’un collaborateur contaminé
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- Protocole si cas avéré de contamination
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Protocoles de nettoyage renforcé 

Fréquences venant en complément du nettoyage habituel

Fréquence habituelle :
Points de contact : 1 fois par jour
Sols : 1 fois par jour

Fréquence renforcée :
Points de contact : 3 fois par jour  
Sols : 1 fois par jour avec utilisation d’un produit virucide   
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- Produits de désinfection
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- Toutes zones PROPRETE / avant reprise d’activité

Sani 4 en 1- Mobiliers

- Sols
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- Toutes zones RESTAURATION / avant reprise d’activité
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- Cuisine / pendant l’activité
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- Salle de restaurant / pendant l’activité



- Nettoyage quotidien renforcé  - Parties communes

Sanitaires adultes
Nettoyage
& Désinfection

Plier la lavette deux fois

Salles de réunion / pause / bureau
Essuyage & Désinfection
(mobilier ettéléphone)

Fontaines à eau :
Nettoyage & Désinfection

Changer de face  
régulièrement

Points de contact :
Désinfection

Remplissage régulier  des 
distributeurs
(essuie-mains à usage  
unique et savons)

Portespalières
Rampes

Poignées

Boutons de 
machine à café

Interrupteurs

Boutons  
d’ascenseur Boutons  

d’imprimante

Ascenseurs

Désinfectant  
virucide
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Matériel Point(s) 
d’attention



Procedure
2 Désinfections des tables:

Dessus de 
Bureau

Poignées 
l’armoire

4 Désinfection despoints
decontacts

3 Désinfection mobilier et objets
Meublants

interrupteurs

Poignées

(Portes, fenêtres)

9 Tracer lenettoyage 
réalisé

Point(s) d’attention

Claviers

Désinfectant  
virucide Lavettes

5

 Aérer la classe en ouvrant toutes les fenêtres
 Libérer les tables des effets personnels

Les 4 reflexes  des occupants avant le départ en pause

Dossiers et assises 
de chaises
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 Laisser la porte ouverte en sortant
 Pour la sécurité  des  équipes veillez à ne pas laisser les allées encombrés

1   Aérer la classe

Matériel

- Nettoyage quotidien renforcé  - Salle de classe



Matériel Point(s)
d’attention

1
Mettre le chariot à l’entrée
des sanitaires chevalet visible 2 Aérer quelques minutes

les sanitaires
3 4

5
Réapprovisionner, si nécessaire, les 
distributeurs (savon, essuie-mains, papier 
hygiénique) et désinfections des 
distributeurs

6

Nettoyage/ Désinfection : 

Désinfection des points de 
contact

Vidage des poubelles :

Changer le sac poubelle.
Ne pas transvaser les 
déchets.

Désinfectant  
virucide

Procedure
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- Nettoyage quotidien renforcé  - Sanitaires élèves
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Aménagement des salles de restaurant

Les grands principes;
ils sont à adapter en fonction des locaux et du mobilier
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- Aménagement des salles de restaurant
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- Aménagement des salles de restaurant
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- Aménagement des salles de restaurant



Process Covid 29 04 20

Gestion des déchets

Instruction de gestion des poubelles et déchets
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- Gestion des déchets



Process Covid 29 04 20

- Gestion des déchets


